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Portugal Sim

Herdade do Peso Colheita Tinto 2015 oferece a autenticidade e a paixdo dos sabores da Vidigueira, no Alentejo,
sob a algada da Herdade do Peso, que produz vinhos exuberantes e cativantes, cujos sabores, aromas e cores nos
fazem lembrar a vida no seu melhor, tal como a regido onde nascem.

Cor viva, rubi/violeta. No nariz destaca-se o aroma a frutos vermelhos e pretos, de bosque, com notas
arbustivas selvagens. Na boca tem um ataque suave de grande riqueza e volume, com taninos presentes muito
elegantes. Possui uma acidez equilibrada e um final longo e muito complexo.

O ano viticola de 2015, iniciou-se com muita precipitagdo, evoluindo para condigdes de Inverno seco e frio.
A primavera foi mais seca do que nos anos anteriores, tendo alguma chuva ocasional ajudado ao favoravel
desenvolvimento da planta. O Verao foi marcado pelo tempo quente e seco. As noites frescas tipicas da
regido da Vidigueira tardaram a chegar, o que obrigou a um trabalho mais minucioso de selecio da fruta
para a colhermos na maturagdo pretendida. Os vinhos apresentaram-se muito equilibrados e saborosos

Luis Cabral de Almeida
45% Syrah, 35% Alicante Bouschet, 20% Touriga Nacional

Vinificado a partir de uvas de talhdes selecionados. Apds ensaios de maturagdo as uvas foram colhidas no
seu ponto 6ptimo de maturagdo - fenélica/aromatica - e transportadas para a adega, onde se procedeu a sua
vinificagdo. ApGs desengace total e suave esmagamento procedeu-se a sua maceragao e fermentagdo, com
remontagem em cubas de ago inox a temperatura controlada de 28°C, durante cerca de 12 dias. Obtemos
assim vinhos intensos, elegantes e com expressao do lugar.

Apds fermentagdo maloldtica os vinhos estagiaram em barricas usadas de carvalho Francés, durante cerca
de 12 meses. Foi submetido a uma ligeira filtracdo, antes do seu engarrafamento. No sentido de preservar a
sua mais alta qualidade, foi engarrafado sem tratamento de estabilizacdo pelo frio, o que podera provocar a
formacdo de depésito durante o seu envelhecimento em garrafa. Este vinho tem um estagio em garrafa de
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cerca de 3 meses a fim de se atingir a complexidade e o equilibrio adequado para o seu consumo. TINT

Este vinho deve ser guardado de preferéncia num lugar fresco. E um vinho que vai evoluir muito bem em
garrafa durante 3 a 5 anos devido a sua acidez e estrutura .

Deverd ser servido a uma temperatura entre 16°C-18°C.

A estrutura, a acidez e a elegancia deste vinho permitem que seja um excelente acompanhante de pratos de
carne, desde o mais simples ao mais elaborado.

Alcool: 14,5% | Acidez Total: 5,3 g/l | (4cido tartarico) | Actcar: 2,0 g/l | pH: 3,5

Alcool: 11.5g/100ml | Agucar: 0.2g/100ml | Valor Energético: 87Kcal (366 kj)/100ml | Vegan: Sim | Vegetariano: Sim | Gliten: Nio

As uvas utilizadas neste vinho foram produzidas em conformidade com as diretrizes de Producao Integrada de Agricultura Sustentavel, tal como definido pela
Organizagao Internacional de Luta Bioldgica contra Organismos Nocivos (OILB/IOBC): www.iobc-wprs.org/ip_ipm/IOBC_IP_principles.html. O rigoroso
cumprimento dessas praticas € certificada por uma organizagdo independente, reconhecida pelo Estado Portugués.

Uma empresa familiar inovadora, focada na criagdo e no desenvolvimento de marcas portuguesas de vinho de qualidade superior a nivel global, a Sogrape
Vinhos é um membro ativo da iniciativa "Vinho com Moderacdo", e estd certificada segundo os mais altos padrées mundiais de qualidade e seguranga alimentar.
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SEJA RESPONSAVEL. BEBA COM MODERACAO.
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